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rioch begiinstigt wird duwh galvanisrhe Wirkungen zwischen 
tlern cinlrelendert Ijeageris untl dem Metall, spielt eine wichtige 
I<ollc fur tlen Angriff und kann durch geringe Verunreini- 
gungen begiinstigt werden. Wenn das Eindringen von Zinn in 
das (iefiige durch die Bildung einer Losung zweier inter- 
metallischrr Verbindungen gekcnnzeichnet ist, dann ist es klar, 
tlaij die A'eigung cines hletalls, mit irgendeine.m Metallbestandteil 
eine Verbititlung einzugehen, weitgehend die Angriffsfahigkeit 
tles Metalls beeiliflussen wird. ' 

Bund Deutscher Nahrungsmittel-Fabrikanten 
und Handler. 

\'cirs.: Konimerzienrat A. E r t h e i 1 e r , Niirnberg. 
Berlin, 23.--28. Miirz 1927. 

1k.r Iiund Deutscher Nahrungsniittel - Fabrikanten und 
1 Iiindl(.r l!;itle ei ne drei tlgige Versaninilung einberufen, urn 
iiber hbiiiitleru~igsvorsc~.hliige zu Festsetzungen des Xahrungs- 
niittelburhs zu beraten. 

Fiir '1' e i g w a r e II  hatle der Verband Deutscher Teig- 
n-arcn-Fabrik~inten eine Heihe von Antragen gestellt, ins- 
besotitlere sollte festgeselzt werden, tlal3 kiinstlich gefarbie 
Teigwaren nicht mehr i n  den Verkehr gebracht werden diirfen. 

Ee wuixleri folgcnde Begriffsbestimniungen angenomnien : 
Teig\vuren sind B U S  ~lahlprodukten von Weizen hergestellte 
Erzeugnisse, ungctgoren i ind ungebacken, die auch mit Eiern 
gernisrht, aurh gesalzen scin kiinnen. Mittelbar oder unmittel- 
bar gefiirbtc Teigwaren tliirfen nicht in den Verkehr gebracht 
werden. Im Verkehr befindlirhe Teigwaren durfen nicht mehr 
als 1:3:!$ Feuc~1ttiglieitsgeh;Ilt haben. 

.41init~~rliung: Ein Zusatz von Eiern gilt in dieseni Sinne 
iiicht als Fiirbung. fibel. die lkzeichnung von Eierteigwaren 
sit.hc Ziffer 3. 

Y h i i  uiiierscheidet : Ilart\veizengriesteigffaren, Griesteig- 
\v:ircn> I<ierteiq\vareii urid Teipvnren. 

1. Ale .,Hart\veizerigi,ieBwal.e" wird nur solche Ware be- 
zoichiic~t, 11 rlcht?, soweit diis llahlprodukt in Frage kommt. 
Ietliglit~h au.; 1~;irtweizeripricR. 

2. als ..Griet.hare" wiid nur solche Ware bezeichnet, 
\vr~lchc. son c-it d a s  ~lnli1produkt in Frape lioninit, aus Dunst 
alleiii oder in irgendeiriein Mischucigsverhaltiiis mil Hartweizen- 
griefi hergedellt ist. 

3. :\la ,.Eierivnre'. w i t  d nur solche Ware bezeichnet, welche 
a r i F  100 kg 3I:ihlprodukt (Hartweizengriel3, Dunst, Yehl) miii- 
tltbstens 253 Eidotter inittlercr GroBe bzw. das dieser Zahl  ent- 
slirerhende Quantum Eigelb (Trocken- und fliissiges Ei) enthalt. 

4. Xlle 'I'eip\vareii, dit? niclit den Festsetzungen in Ziffer 1, 
2 und 3 enlspreclien, diirfen iin Handel iind Verkehr nur als 
..'l'eig\w ren" bezeirhiwt Averden. In der Bezeichnung von solchen 
..'I'eig\v:iren'' t l n r i  (Ins \\'art E:i keinerlei Verwendung finden. 

Als ..I.'i,iselieiernarc.' tlarl' iiur solrhe Ware bezeichnet 
\\wtlen. wekhc nur' rnit frischeii Eiern hergestellt wird, die 
d ~ n  Fc4setningrn tles I)eutschen Nahrungsniittelbuches uber 
frische Eier ent~precheti. 

Beneniiungeii auf Ciritnd der Fornien der Teigwaren sind : 
Fadcnn:itlclii. linndnudeln. Rohrennudeln (Maccaroni), Schnitt- 
nudeln, IIornchen. Buchslnben. Sternchen, Graupen, Riebele. 
Flerkchen usw. 

Dein -4ntrag des Ikicllsverbandes Deutscher Kaufleute des 
Kolonialwnrpn-. Feiukost- und Lebensrnittel-Einzelhandels e. V.. 
dahingehend. d a 8  der Kennzeirhnungszwang fur gefarbtes 
I'aniern!ehl atifgehoben werden soll, wurde nirht stattgegeben, 
tloch soll iiii Nahrungsniitlelbuch in einer Anrnerkung darauf 
hingewicsen werdtw, daS die beteiligten Kreise aus Industrie 
nnd IIandel die Anregung gegebcn haben. Paniermehl ohne 
Ileklaration tles Fiirbzusatzes verkaufen zu diirfen. 

Fiir Runi- untl Arrakverschnitt war eine Reihe von An- 
tragen voti den Firinen 11. A. W i t i  k e 1 h a  u s e n - W e r k e 
A.-G.. Yagdeburg, C. T. €I ii n 1 i t *  h A.-G., Wilthen in  Sachsen, 
untl Eduard S a i t  1 1  e , 1)oheln in Sachsen, gestellt worden. Die 
lieuen Antriige lehnen sich an die Passung des Nahrungsntittel- 
buches an, Linter Heriicksichtigung der inzwischen auf der 
letzten Versnnimlung dm Bundes Deutsrher Nahrungsniittel- 
fabrikanteii rind -handler gefafiten Beschliisse und der Punkte, 
auf die es den gennnnten Antragstellern besonders ankarn. Die 
angenoninienen Fassungen lauten: 

8. H u ni (U b e r 5 e e r u in), hergestellt aus Zuckerrohr- 
inelasse otier B U S  Ruckstanden dcr Rohrzuckerlabrikatioti. h'ach- 
farbung nur niit Zuckercouleur erlaubt. M i t i  d e s t \V e i 11 - 
g e i s  t g e h a1  t 58 R a u ni h u n d e r t t e i 1 e. lkutscher R u m  
ist ein deni Uberseeruni Ihnlicher 'I'rinkbranntwein, der i n i  

Tnlande in Anlehnung an die Verfahren, die i n  den Erzeugungs- 
Iandern des Runis Verwendung findeu. durch Vergarung aus 
zuckerhaltigen Stoffen hergestellt x i rd .  Nachfiirbung nur rnit 
Zurkercouleur erlaubt. M i n d e s t w e i n g e i s I g e h a 1 t 
38%. Trinkbranntwein, der ripbcn Hum b'cingeist mderer  
Art erhllt, niuI3 als ,,Runiverschnitt" bezeichnet werden; niin- 
destens ein Zwanzigstcl des Weingeisles tlcs Hutiiverschnittc; 
niufi aus Rum stammen. Lnter ,,Weingeist anderer Art" iiii 
Sinne dieser Festsetzung ist Feiiisprit xu vet,stehen. 

Wird das Herkunftsland des ver\ventleten Runis angegeben, 
so hat dies wie folgt zu geschehen: ,,Jaiiiaika- (Deiiierara-, (:uba- 
usw.) Rum-Verschnitt". Es mu8 in dieseni Falle der Alkohol- 
gehalt des Hurnverschnittes rnindesleiis zu 50% aus der an- 
gegebenen Rurnart stammen. Wird bei einem solchen Jamailra- 
(Demerara-, Cuba- usw.) Rum-Verschnilt an Slelle tles ,,Wein- 
geistes anderer Art" ausschlief3lirh oder tc4weiee deutscher 
Runi  verwendet, so ist dies Erzeugnis wie lolgt zu bezeirhncn: 
,,Janiaika- (Demerara-, Cuba- usw.) Rum-Verschiiitt niit Zusals 
von deutschem Rum". Ein aus deulschetii Rum hergestellter 
Verschnitt ist aIs ,,I)eutscher Rum-Versrhni tt" zu bezeichnen. 
Ein aus deutschern R u m  niit eiiiern Zusatz von Uberseeruni, 
dessen Weingeistgehalt aber wcniger als ein Zlvanzigstel des 
Weiiigeistes des Iiuniverschriitts ausniacht, hergestellter Ver- 
schnitt ist gleichfalls als ,,Deulscher Runi-Vcrschnitt" zu be- 
zeichnen. 13ei Verschnitten von R L I I ~ I  i s t  Nachfiirbutig nur niit 
Zuckercouleur erlaubt. M i ti ti e s t \v e i t i  g c i s t g e h a 1 t M Y < .  

9. Arrak (Ubersee-Arrak), her tellt aus Reis, mit o d ~ r  
ohne Zusatz zuckerhnltiger Pflanzc f t e ,  oder aus tlem Safte 
der Blutenkolben der Kokospnltne. Kaclifiirbung nur ntit 
Zuckercouleur erlaubt. M i n t l  e e t \v e i n g e i s t g e li a 1 t 
38 Ii a u ni ti u n d e r t t e i 1 e. Deutd ier  Arrak ist (.in deni 
Obersee-Arrak ahnlirher TrinltbratiIil\\eirt, tier in1 Iiilande i i i  

Anlehnung an die Vcrl'ahren, die i n  den I~rzeugungsliiiidern 
des Arraks Verwendung fiiiden, durch Verparung aus zucker- 
haltigen Stoffen hergestellt wird. Sachfiirbung nur niit Zucker- 
couleur erlaubt. 

Trinkbranntwein, der neben .41.r;ik LVeingeist anderer Art 
enthllt, mul3 als ,,Arrakverschnitt" bezeirhiiet werden; miit- 
destens ein Zelintel des Weingeistes des Arrakversrhnitts mufS 
aus Arrak stammen. Unter ,,Weingeist antierer Art" ini Sinne 
dieser Festsetzung ist Feinspril zu verstrheii. Wird das Her- 
kunftsland des verwerideten Arraks aiipegebt~n, so hat (lies \vie 
folgt zu gesrhehen: ,,Batavia- (Arrali-tle-Goa-Verschiiitt usw.) 
Arrakverschnitt". Es niuB in diescni Falle der Alkoholgehalt 
des Arrakverschnilts niindestens zu 10?6 iius der anpegebenen 
Arrakart stammen. Wird bei einem solcheri Batavia- (ArraIi- 
tle-Goa-Verschnitt usw.) Arrakversc,hnitt an Stelle tles ,,Weiti- 
geistes auderer Art" ausschliel3lich oder kilweise deutscher 
Arrak verwendet, so ist dies Erzeugnis wie folgt zu bezeichnen : 
,,Uatavia- (Arrak-de-Goa-Versc:hriitt us\\..) Arraliverschnitt niit 
Zusatz von deutscheni Arrak". Ein R U P  tleutscheni Arralc her- 
gestellter Verschnitt ist als ,,Deulscher Arrak-Versrhnitt" zu be- 
zeichnen. Ein aus deutschein Arrak mit eineni Zusatz volt 
Ubersee-Arrak, dcssen Weingcistgehalt aber neniger als 10% 
des Arrakverschnitts ausmacht, hergestellter Verschnitt ist 
gleichfalls als ,,l)eutscher Arr~tk-Versrlinitt" zu bezeichnen. Dei 
Verschnitten von Arrak ist Kachflrbung nur lnit Zuckercouleur 
erlaubt. M i n d e s  t w e i n g e  i s  t g e  h a 1  t 38 %. 

Der Bund der 1)eutschen Fruchtsnft-Iiidustriellen hatte 
einige Antrage gestellt, die sich auf K i r s I: h s a f t bezogcn. 
Das Deutsche Nahrungsniitlelbuch hat b her in  den 8e-  
stininlungen uber Fruchtsafte nicht speziell her Kirschsaft ge- 
sprochen, es war nur Hinibeersaft besonders hervorgehoben. 
Durch die neuen Antrage soll hier eine Ergiinzung geschaffen 
werden, und zwar wird aufgenoninien : I ni Handel befinden 
s'ch Sauerkirschsafte, SuIJkirschsiifte und geniischtc Kirschslfte. 
,,Sauerkirschsaft bzw. ,'auerkirschniuttersaft wirtl aus Sauer- 
kirschen hergestellt. lleller Sauerkirsrhsaft. der  aus sauren 
Glaskirschen oder Amniern hergestellt wird, ist lteine handels- 
ubliche Ware". ,,SuBkirschsafl bzw. SiiBkirschmuttcrsaft ist ein 
aus Sufikirschen aller Art hergestellter ICirschsaft." ,,Gemisch- 

M i 11 d e s t w e i t i  g e i s t g e h a 1 t 38 y4. 
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ter Kirschsaft bzw. Kirschniuttersaft ist als solcher zu be- 
zeichneii unter Angabe des prozentualen M ischungsverhaltnisses 
voti Sauerkirschsaft und SuBkirschsaft." Weiter hatte der Bund 
Deutscher Fruchtsaft-Iudustriellen beantragt, daB, falls ein Him- 
beersirup niit Kirschsaft bzw. Kirschsirup gedunkelt ist, der 
Prozentgehalt an Kirschsaft bzw. Kirschsirup auch zahlenmaBig 
angegeben werden miisse, wenn er  niehr als 10% betragt. 111 
der Aussprache wird zur Begriiridung dieses Antrags hervor- 
gehoben, daO nach Ansicht der Fruchtsaft-Industriellen nur 
Himbeersirup, riicht aber Himbeersaft gedunkelt werden durfe. 
Das Durtkelri des Sirups erfolgt in der Regel in der Weise, daB 
nian vor der Kochung niit Zucker d e h  Himbeersaft Kirschsaft 
zusetzt, doch soll es auch gestattet sein, den1 fertigeii Hinibeer- 
sirup Kirschsirup zur Dunkelung zuzusetzen. Da es nicht an- 
gangig ist, tlas Dunkeln des Himbeersaftes mit Kirschsaft nur 

te zuzulassen, die zu Sirup verkocht werden, wurde 
die Feslsetzung in folgender Form aufgenommen: ,,Fruchtsafte 
durfen iiiit 10Yi anderen Fruchtsaften, Fruchtsirupe mit 10% 
antleren Fruchtsirupen ohne Deklaratiori aufgefarbt werden. 
In keincni Falle tiarf ohne Kennzeichnung das Verhaltnis der 
zugesetzfen Stoffe mehr als 10% betragen. Die Art des zu- 
gesetzten Fruchtsaftes bzw. Fruchtsirups mu13 angegeben 
werden." Es wirtl dann weiter bei den Fruchtsirupen die 
Benierkimg izuigenommen, daB iin allgeineinen Sirupe her- 
gestellt werden durcsh Verniischung von Fruchtsaft und Zucker 
im Verhaltnis 35 : (5 

Fiir M i ti e r a l \I' 3 s s e r hatte der Reichsbund Deutscher 
Mirieralbruntien folgende Begriffsbestimmungeii beantragt: 
1. Als rein natiirlichen Alineralwasser schlechthin darf nur 

-er bezeichnet werden, das keinen Verande- 
rungeri untcrzogen wurde. 2. Werderi solche Wasser mit 
Kohlensiiure versetzt, so sind sie zu bezeichnen: ,,Rein natiir- 
liches Mineralwasser, rnit Kohlensaure versetzt". 3. Wasser, 
die enteisent und niit Kohlensaure versetzt wurden, sind zu 
bezeichneri: ,,Natiirliches Mineralwasser, enteisent und mit 
Kolileiisiiure versetzt". Jlementgegen wollte der Verein der 
Rein Naturlichen Hi.ilquellen die Bezeichnung ,,Rein naturliches 
MineraI\vasser" niir den Mineralwassern zugestehen, die in  
ihrer Zusanimensetzung k i n e n  willkurlichen Veranderungen 
unterzogm wurden. dagegeii sollten Mineralwasser, welche 
Kohlensiiurezusatz oder Enteisenung erfahren, deklariert werden 
als ,,Natiirliches hlineralwasser, niit Kohlensaure versetzt" bzw. 
,,Natiirliches Mineralwasser, enteisent". Nach sehr lebhafter 
Debatte, die sich iii der Hauptsache uni die Bezeichnung ,,Rein 
naturliches klineral\vasser" drehte, wurde beschlossen, daB die 
Bezeichn urig ,,Rein naturliches" wegfallen soll. Es wird unter- 
schieden zwischert riatiirliclien Mineralwassern, unveranderter 
Quellenfiillung, und natiirlichen Mineralwiissern, mit Kohlen-. 
saure versetzt, bzw. nalur1ic:hen Mineralwassern, enteisent und 
mit Kohlensaiire rersetzt. Gegen diesen BcschluB stimmte nur 
der Vertreter des Vereins der Rein naturlichen Heilquellen, der 
erklarte, daB diese ihre Wasser nicht in einer Gruppe mit den 
natiirlichen !\lineralwassern, init denen etwas vorgenommen 
wurde, die also Kohlensaurezusatz oder Enteisenung erfahren 
haben, gvnannt wissen wollen. Es heiBt nach den angenommeuen 
Festsetzungeo : ,&Is naturliches Mineralwasser, unveranderte 
Quellenfiillung, dart nur solches Mineralwasser bezeichnel 
werden, tlas keinen Veranderungen unterzogen wurde. Werden 
solche U-asser mit Kohlensaure versetzt, so sind sie zu be- 
xeichrien : ,,Naturliches Mineralwasser, mit Kohlensaure versetzt". 

Wasser, die eriteisent und mit Kohlensaure versetzt wurden, 
sind zu hereichneii: ,,Naturliches Mineralwasser, enteisent und 
mit Kohlensaure versetzt". 

Der letzte Beriitungsgegeiistand war K a I i  a o u n d K a k a o- 
i r z e u g n i s s e. Die rie~ten Festsetzungen sollen hei0en: 
,,Kakaoniasse ist das Erzeugnis, welches lediglich durch Mahlen 
der gerodteten, enthiilsten uiid entkeimten Kakaobohnen ge- 
woniien Ivird. Die Verarbeitung beschadigter Kakaobohnen ist 
verboten". 

Bei den Hegriffsbestimniungen fur Kakaopulver besteht eine 
Differenz zwiachen den Leitsatzen des Verbandes Deutscher 
Schokolatle-Fabrikanten uud des Vereins Deutscher Nahrungs- 
mittel-Chemikor. Die Abstimniung ergibt die einstimmige An- 
riahiiie tler Fassung des Verbandes Deutscher Schokolade- 
Fabrikanfen. Es hciRt also: 

,,Dem Fettgehalt nach unterscheidet man stark und schwach 
entolte Kakaopulver. Unter ,,schwach entoltem" Kakaopulver 
versteht man solches, das mehr als 20% Fett enthalt (fettreich), 
unter ,,stark entoltem" Kakaopulver solches, das weniger als 
20% Fett enthalt (fettarm). Das Kakaopulver mu6 als ,,stark 
entolt" oder ,,schwach entolt" 'bzw. ,,fettarm" oder ,,fettreich" 
gekennzeichnet werden." 

Fur Milch- und Sahneschokolade wurden die Festsetzungen 
beibehalten, die vom Verein Deutscher Nahrungsmittelchemiker 
und voni Verband Deutscher Schokoladefabrjkauten getroffen 
sind; es mui3 demnach in Sahneschokolade der aus Sahnepulver 
stamniende Milchfettgehalt mindestens 5,5% betragen, des Ge- 
schmackes wegen kann daruber hinaus ein Zusatz von Voll- 
milch oder Vollmileh-Trockenmasse ohne Kennzeichnung er- 
folgen. 

Eine langere Debatte entwickelte sich iiber die Mocca- 
schokolade. Es kam in der Aussprache durchweg zum Aus- 
druck, daB in der Verbindung Moccaschokolade Mocca nicht als 
Herkunfts-, sonderri als Beschaffenheitsangabe anzusehen ist. 

Fur Schokoladepuh er  war folgende Begriffsbestimmung 
aufgestellt worden: 

,,Schokoladepuher (Pchokolademehl), Puderschokolade. 
Trinkschokolade, Raspelschokolade) ist eirie irii Schokoladever- 
fahren hergestellte Zubereitung aus Kakaomasse, die auch mehr 
oder weniger enlolt sein kann, rnit hoehstens 60% Zucker. Trotz 
der teilweisen Entolung der Kakaomasse darf das Schokolade- 
pulver nicht weniger als 10% Fett enthalten. Die teilweise 
Entolung ist in  jedeni Falle durch den Zusatz Jeilweise entolt" 
in unmittelbareni Zusammenhange rnit der Hauptbezeichnung 
zu deklarieren. Einfache Mischungen aus Kakaopulver mil 
Zucker durfen nicht als Schokoladepulver usw. bezeichnet 
werden." 

Die E'irnia K e i c h a r d t hatte beantragt. die Worte ,,im 
Schokoladeverfahren" .ZU ersetzen durch ,,maschinell". Auljer- 
dem wiinschte sie, dalj die untere Fettgrenze fur Schokolade- 
pulver wegfallen sollte. In der Aussprache ergibt sich, dafi 
unter ,,maschinell" dasselbe gemeint war wie durch die Worte 
,,im Schokoladeverfahren", d. h. daB die Mischung von Kakao 
und Zucker und der Warme vor sich gehen mu& damit eine 
innige Durchmischung des Fetts mit dem Zucker stattfande. 
Uber den ersten Teil der Festsetzungen wurde Einigung erzielt, 
und es SOH, wie fast einstimmig angenomiiien wurde, heiijen: 

,,Schokoladepulver (Pchokolademehl, Pulverschokolade, 
Trinkschokolade, Raspelschokolade) ist eine iiii Schokoladever- 
fahren hergestellte Zubereitung aus Kakaoinasse bzw. auf- 
geschlossener Kakaomasse, die auch mehr oder weniger entolt 
sein kann, mit hochstens 60% Zucker." 

Da fiber den Fettgehalt zu groBe Meinungsverschiedenheiteri 
bestehen, regte Herr Dr. G e r 1 a c h an, das Reichsgesundheita- 
amt zu bitten, die Frage experimentell zu priifen. 

Unter Zustintniung der Anwesenden wird yon Herrii Hofrat 
K i t t e 1 konstatiert, daB die Grundsatze uber Schokoladepulver 
nicht ausgedehnt werden solleu auf Schokolade -Pudding-Pulver, 
Schokoladeglasuren und derartige Verwendungen von Schoko- 
lade in der Technik. 

Zu den bisherigen Festsetzungen fur Kakaobutter war von 
der Firina R e i c h a r d  1 der Antrag gestellt worden, noch den 
Satz anzufugen: ,,Das durch Extraktion geuonnene Fett und das 
durch Rbpressen aus Kakaoschalen und Kakaoabfallen ge- 
wonnene Fett darf nicht als Kakaobutter bezeichnet werden." 
Die Aussprache ergibt, daB die Schoko1adeinduc;trie der Ansicht 
ist, daB fur die Herstellung von Schokolade das durch Extraktion 
gewonnene Kakaofett nicht verwendet werden darf. Es zeigte 
sich ferner, dafi man unterscheiden musse zwischen Kakao- 
butter und Kakaofett, und es wurden danri folgende Begriffs- 
bestimniungen angenonimen: .,Kakaobutter im  Sinne dieser 
Festsetzung ist das aus gesunden, enthiilsten und entkeimten 
Kakaobohrien oder aus Kakaomasse durch Abpressen und 
Filtration ohne chemische Nachbehandlung gewonnene Fett. 
Der Sauregrad der Kakaobutter soll nach den bisherigen Fest- 
stellungen 60 nicht uberschreiten. Die durch Extraktion ge- 
wonnene Fettrnasse und das durch Abpressen ails Kakaoschalen 
und Kakaoabfallen gewonnene Fett darf nicht als Kakaobutter 
bezeichnet werden." 

Zuni Schluij wurde noch uber den Antrag der Nahrmittel- 
fabrik Julius P e n t i  e r betreffend Haferkakao diskutiert. Nach 
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den Leitsiilzen ties Vereins Deutscher Nahrungsmittel-Chemiker 
und des Verbnndes Deutsctier Schokolatle-Fabrikanten heiDt es: 
Jhferkakao, Haierzuckcrknkao oder ahnliche Zubereitungen 
niiisseu mintleetens 50% Kakao enthalten. Dies gilt auch fiir 
gesiitjte derartige Zubereitungen. 1)er Zusatz von Zucker muB 
besonders gekennzc~ichnet werden." 

IYIhrend drr Antrag P e t i  n e r daliin ging, da13 Haferkakao 
und Zucker zu je ein lkittel im Hafer-Zucker-Kakao enthalten 
sein sollen. ergab die Abslimmunp, da13 es bei den Leitsatzen 
bleibt, es niiissen also auch irii Ilafer-Zuc1tc:r-Kakao iiiindestens 
50% Kakao wthaltcn sein. 

I Aus Vereinen und Versammlungen. 
Berliner Bezirksgruppe des Vereins der Zell- 
stoff- und Papier-Chemiker und -1ngenieure. 

E i t i  1 a d u ti g. Es ist beabsichtigt, Donncrstag, den 
2. ,Jutii. iibtwds 7 Iihr, ini Grashof-Zimmcr des Vereins 
Deutschcir Ingtwieure, Berjin, Friedrich-Ebert-Straf3e 29, eine 
ortlentliche blitgl:e~lerversammlung abzuhdten, zu der siimt- 
liche Mitglietler tiiwniit eiligeladen werden. 

Im . ~ 1 1 ~ c l i l u ~ 3  hierari wird Prof. Dr. K. H e s s einen Vor- 
trag iibcr: ,. Yezit7 E r g c l i n i h s e  d e r  Cellulo~eforschiing" haben. 

Dr. 0 p l e  r in a n ti. 

Run d s ch a u. 
,,Haus der Chemie". 

Zum (3e1llichtnis ail (leii franziisischen Chemiker Mar- 
celiii I3 (' I' t h e l o t .  dessen 100. Geburtstag ini Itommenden 
Herbst niit aller Yeicrlirhlieit begarigen werden soll, plant man 
die Errichtung eines ,,Hiiuse;j der Chemie" in Paris, das mi! 
Hibliothelts- utid \.er~nnitnlutigsraumen als eine Art von Viilker- 
buntispalast tler ck~eniischen Wissenschaft gedacht ist. Alle 
IAnder sintl aufyforder t  \\ orden, sich firianziell und ideell an 
diescr ?;c:ugriindung zu beleiligen. 

I Personal- und Hochschulnachrichten. I 
~~~~ ~~~ 

Dr. ,I.  E p h r i t  i ni , P;itcbntanwalt, Rerlin, feierte am 30. Blai 
seinen 60. Cic~burls!ag. 

G. 31 ii 1 1 c I' ~ 1)irelitor dcr Firma K. Steinniann (friihcr 
l'iefcniurler l'orzellan- uu t l  (.'haniottewaretifabrik A. G.) 
feierte iiiii 1. SIai sein 50jahrigcs Berufsjubilaurn. - - .  I)r. 
12. (; r a ( 1  e II  \v i t z. der 1nli:iher tler Chemisehen Fabrik Dr. 
S p i e r  X: voti liargc I.. Ik~rliti, feierlc am 25. Mai sein 25jahriges 
JubilHunl in tlit~scni I3etric.b+. 

Geh. Hat l'rof, I)r. 11. I' 1 i i  11 c Ii . Herlin, wurde voni Franlt- 
lin-lnstitut, 1'1iiLadelphia, f i i r  seine Vcrdienste in der l'hermo- 
dynnmik die (ioltlene 5lcdaille zugesprochen. 

E r 11 a I I  II t IV u r d e : Dr. S t e u b i ii g , :I. o. Prof., Aachen, 
zuni Abtt!ilunphvoi'stclier a111 I'hysiltalischeii Institut der lini- 
versitat I3resl:iu 1111d zuni 0. Prof. 

Dr. ( ' .  a\. I{ o ,i :! h II  1). : I .  o. Prof. untl .\bteilungsvorsteher 
am c~lieni.ischcn Liibotxtoriuni der IJniversitHt Freiburg i. Er., 
wurJe der c1urc.h diis Ahleben von Prof. 11. Schulze erledigte 
Lehrstuhl der pharni;izeutisc,licn Cheniie Halle a. S. angeboten. 

G e s t o r b e n  s i ti d : 1iotnm.-Rat 31. R r i n c k in a n , Mit- 
begriindcr und  liti in ha bet^ tler Firma Itarburger ( i lwrke  
Brinckmnn & 3Ierpel1, Harburg, am 22. hlai im Alter von 
81 Jahreii. I)r. phil. 0. I< 1 e n 1t t? r ,  Vorsitzender des .4uf- 
sichlsrates der Firma G. Schuy A. G., Ziiirnberg-Doos, am 
21. Mai. ---- ('. W. I i  o r  1 1 ,  Direlttor der Leipziger Konzern- 
gesellsrhnften der Erdolindustrie A.  G.. ani 27. April 1927. 

Bitsland: Hofrat Prof. 1)r. J. 11. E d e r . friiherer 1)irektor 
der Ur;lphisrheri Lehr- und Versuchsanstalt W e n ,  wurde vom 
Butitlespriisidenten anllDlirh seines Riicktrittes vom Hochschul- 
lehramt (Ins grol3e goldene Ehrenzeichen fur Verdienste um die 
Republik Cis1erreic.h verliehen : ferner von der Soci6tB Fran- 
cake de Photographie, Paris, die groiJe Peligot-Medaille. 

( i  e s I o r be 11 : Prof. Dr. P. 11 e 1 i k o f f , Tiflis, am 
23. M r z  im Aller von 78 h h r e n .  -- E. S t R r y ,  ehemaligw 
Direktor tler Zuc~lirrfabrilt Chluniec a. C., in, Alter von 
79 Jahren in I'rag. 

- .  
1) S. Ztschr. anpew. Chem. 40 [299] 1927. 

Neue Biicher, 
Technische Chemie fur jedermaun in leichtverstandlicher Dar- 

stellung von Dr. J. H i  s c  h o f f ,  mit 206 Abbildungen, 
A. Ziemsen Verlag, WittenbergBerlin 1927. 

An sich ist cs ein sehr dankenswertes [Jnternehnien, tech- 
nische Chemie fiir jedermann zu schreiben. Rei dem ungemein 
geringen Ma13 von rhemischen Vorkenntnissen, die die deutsrhen 
MInner und Frauen von den nieisten Volks- und Mittelschulen 
auf ihren Lebensweg niitnehmen, gehort aber die leicht- 
verstandl'che Darstellung von cheniischen VorgBngen zu den 
schwierigsten Problemen, die es gibt. Zii  meinem Dedauern 
kann ich deni vorliegenden Buch nicht nachriihnien, daf3 es 
diese Schnlerigkeiten auch nur einigernial3en iiberwunden 
hat. Schon in systemalisrher Ueziehung scheint es mir nicht 
angebracht, mit der o r g a n i R c h - c~heniischcn Industrie und 
hier x i t d e r  niit dem in vieler Beziehung so schwcr verstand- 
lichen G I r u n g s g e w e r b e zu begitinen. - Naherliegend 
ist (loch auf alle Fiille, mit einfacheri a n  o r g a n i s c h e n 
Reaktionen den An fang zu machen und schrittweise zu kompli- 
zierteren Vorgii~ige~i iiberzugehen. Wenn schon auf Seite 3 nicht 
iiur von I~ohlen~toffatortieti. sondern von .,einfai.hen Zuckerarten 
und Disac'charideri" die Iictle ist, dann versteht dns nur der rhe- 
misch Gebildele. I)as gleiche trifft auf die Formeln der Hydrolyse 
dcr Starke uritl des Rohrzucliers a d  Seite 5 zu. Ein gleiches 
Ma6 von cheniischen Voraussetzungen findct sich so gut wie bei 
allen Kapileln uiid schon aus diesem Grunde erfiillt nach 
nieiner L4uffassung das l%uch nicht das, W:IS sein Titcl besagt. 

D a m  kommt abcr norh. da13 eine sehr groBe Anzahl von 
Aussagen des Verfassers iniDverstlndlic-h oder direkt falsch ist. 
Auf Scilc -I. findel sicli tler Satz: ,,sip (die Starke) la8t sich 
durch die Einwirkung eines Fermenles, dcr ini Malzgetre'de, 
d. h. dc!iii leicht gekeimtcm Getreidekoru, enthnltenen Diastase, 
ohne Sehwic+gkeiten in Ilohrzucker (!) iiberfiihren". Das i d  
n u n  nicht e t a a  eiii eiunialiger Schreib- oder Druekfehler, 
sondern die  I3ehiiuptung, daB bei der IIydrolyse der S t I r k e 
durch Diastase R o h r z u c li e r gcbildet \viirde, und da8 dieser 
d a m  in tlern Giirbottich durrh diis Invertin dcr Hefe in 
T r a u b e n z u c k e r verwandelt 
\viirde, zicht sich durcli den ganzen Abscliiiitt ,,GBrungs- 
'nduslrie" hindurch. 

Xhnlichc Fehler findrn sicah fast auf jeder Scite des I3urhes. 
hher  nicht iiur der Test, sontlcrn auch viele A b b i 1 d u n g e ii 
sind entweder mangelhaft oder niit dem Test nicht in den 
rivhtigen Zusantnienhnng gebrncht. Ich gebe im folgendcn 
noch eine I i  1 e i n o 3lusterli:irtc von husstelluiigen: 

Was sol1 z. R. die Abbildung eines E s s i g b i 1 d e r s auf 
Seite 52, bei tier man nicht erkennt, wo d'c Lufl zu- und ab- 
gefiihrt wird und wie dns huFgicf3cn der Essigmaische erfolgt? 
Bei den Abbildungcn auf Seite 53 findet sirh eine grolAere 
Zahl von Ruchslaben, die itn Text nicht rorltommcn. Was soll 
tlcr cheniisch ungebildete Laie niit der F i s e 11 e r srhcn I{ o n- 
s t i t u , t i o n s f o r m e l  d e s  X o h r z u c k e r s  (S. 61) an- 
faticen? W:is sol1 der gleirhe Mensch sich unter dem Ausdruck 
.,M o n  t c j u s" nuf Seite GO denken? Vielfnrh befinden sirh 
aucli d i e  Abbildungen nuf ganz anderen Sciten als der Text 

Uber die Zusamniensetzuiig dcs L e i t  c h t g a s e s . das 
wcgen seines Gehaltes an Kohlenosgdgas so giftig ist, fehlen 
auf Seite 1 G f f .  die Angahen: daf3 in neuerer Zeit die groAen 
Gaswerlte nirht niehr mit Retorten, sondern rnit Kammerofen 
arbciten, erwiilint der Vcrfnswr n;cht, geschweirre denn, daf3 
gepen\viirtig dtni Destillation~leitchtnas proRe Meneen von 
Wnsserp~s be:geinischt werden und daD dadurch die Heizkraft 
des Leuchtgases um rund 20% heruntergesetzt wird. 

Geradezu erschiilternd wirken die 1% Seiten iiber T e e r - 
1 a r b s t o f f e. GewiB ist es giinz bcsonders schwierig, dieses 
Gebiet so zii bchandeln, da13 Laien etans davoti haben, aber 
dno, was gcsagt w i d ,  darf doch niclit direkt fnlsch sein, wie 
z. H. aul Seite 114 die Atipabe, daf3 P 11 e n o 1 oder C a r  b o 1 - 
s I ii r e a m  T o 1 u o 1 hergestellt wiirdcn, und da13 B i s ni a r c k - 
b r a u n  e 'n  P h e n o l f n r b s t o f f  sei. Weder I n d i g o  noch 
I n d a t i  t h r e ti aerden  i n  dem Buch such nur  genannt. Das 
eind doch aber die Farbntoffe. nach denen der verstindige 
Laie gegenwartig in  erster Linie fragt. - Keinerlei Angaben 

und 1; r u  c h  t z u  c k  e r 

(vgl. S. 97-99). 




